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MAIRIE |

La mairie est ouverte les lundis &
vendredisde 16 h30a19h —
Tél. 02.33.56.80.48

Fax : 02.33.56.08.23

Adresse e-mail de la mairie :
mairie.du.dezert@wanadoo.fr

BIBLIOTHEQUE

Ouverture au public tous les
Vendredis de 16h30 & 18h30
& Samedis de 10h00 & 12h00

LA TRESORERIE

Ouverture au public du lundi au jeudi de
9h00 a 12h & de 13h30 a 16h
Tél. 02.33.56.80.12

Ouverture au public du lundi au
vendredi de 14h30 a 16h30

& le samedi - 10h30 a 12h00

Levée de la boite aux lettres du lundi au
samedi : 12h00Tél. 02.33.56.83.76

Située entre le Dézert & le carrefour
Fleurion (RD8) Horaires d’'ouverture :
Le lundi et vendredi De 9h00 a 12h00
Le mardi de 14h a 18h / Le samedi de
9h00 a 12h00 & de 14h00 a 18h00

N° vert : 0800 05 33 72

Web : www.smpf50.fr




ETAT CIVIL - LE DEZERT -

COMMUNAUTE DE COMMUNE
DE LA REGION DE DAYE (CCRD)

Place de I'église — B.P. 9 -
50620 Saint-Jean-De-Daye
Tél. 02.33.77.17.40
e-mailcdc.daye@wanadoo.fr

PISCINE DE GRAIGNES

Horaires d’ouverture

Les mardis et vendredis

De 18h45 a 20h00

Le mercredi 14h00 a 17h00
Le samedi de 14h30 a 17h30
Tél. : 02.33.55.21.51

P

CARNET ROSE

LE RELAIS ASSISTANTE
MATERNELLE (R.A.M.)

Horaires d’ouverture :
Les mardis, jeudis et vendredis
de 9h00 a 12h00

Uniquement pendant la période scolaire.

Tél. 02.33.05.08.26
Ram-ccrd@wanadoo.fr

Horaires d’ouverture : le mardi au
samedi de 7h a 20h & le dimanche de
7h a 13h30.

Nouveau service avec des pizzas a
emporter chaque vendredi soir
(commande avant 19h au numéro
suivant :Tél. : 02.33.56.83.90.

Fermeture annuelle de la
Boulangerie du Dézert :
Du 09 au 27/08/2010 inclus
Réouverture le
Samedi 28 Aodt 2010

Un dépbt de pain aura lieu a
I'agence postale aux horaires et
jours d’ouverture de celle-ci
du 1°" au 30 ao(t 2010
a titre expérimental.

Soit le lundi / mardi / mercrdi /
jeudi & vendredi de 9 h 00 a 11 h 00
et le samedide 9 ha 10 h 30

| - LEPLEY Louis -

Ecoles:

Classe du Hommet
D’Arthenay :

15 au 18 mars 2010

Classe de découverte
Saint-Germain-Sur-Ay
au Centre Le Miramar.

| Né le £ novembre 2009 -

| - GUITTON Rudy —

| né le 12 janvier 2010 —

| - COULON Emeric —

| né le 13 janvier 2010 —

| - LEBARBEY Julien —

| né le 14 février 2010 —

| - LEMAISTRE Noé —

| né le 24 février 2010 —

| - PAYEN Paul-

| né le 12 mai 2010 —

ILS NOUS ONT QUITTES

| - M.FOLLIOT Louis —

| décédé le 16 décembre 200

Mme SAUVEGRAIN
épouse LORANT Augusting

| décédée le 24 décembre 20

D

| - M. BRAND Wermer

| décédé le 30 décembre 2009

| - M. LEMARQUAND André —

| décédé le 16 janvier 2010 -

Mme LE MUEY Jane
épouse JACQUET

| - décédée le 03 février 2010

| - M. AUBRIL Bernard

| décédé le 21 février 2010 —

| - M.LEROSIER Daniel

| décédé le 07 mars 2010 -

Petit conseils pour cet été

Pensez a vous protége
du soleil surtout entre
12 h et 16 h et évitez
les coups de soleil !

f
S
_—
—
| e . -

Attention aux parfums,
déodorants et
médicaments, ils

peuvent provoquer des

allergies ou des
brilures !

Boire beaucoup d’eau
lors de températures
élevées !

Soyez bien préparé
pour les longues
routes ! N'oubliez pas
la carte routiére,
téléphone portable,
bouteille d’eau, golter
pour une petite faim,
lampe de poche et
surtout une trousse
d’urgence. En voiture,
arrétez-vous toutes leg
deux heures'!
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| ARTISANS & COMMERCANTS
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Artisan menuisier depuis 1997, Frédéric
TURGIS s’est installé au Dézert en 2003. Apré
un apprentissage de menuisel, celui-ci a
travaillé dans une entreprise d’agencement d
magasins.

Spécialisé dans I'agencement intérieur d
maisons anciennes, M. TURGIS travaille [
bois, le PVC et I'aluminium.

N’hésitez pas a contacter M. TURGIS poul
d’éventuelles informations ou devi !

LA BOULANGERIE
DU DEZERT

La boulangerie du Dézert a organisé
concours de dessin sur le theme
paques.

75 enfants ont participé a ce conco
Les prix remportés ont été décern :

Nicolas LEPETIT (8 ans) ¢
Pont-Hébert prix du jury
Jeanne DESDEVISES (10 at
des Champs de Losg-— prix
du public.

La boulangerie a récompensé cha
participant et les membres du jury
partagé le verre de I'amiti

Un prochain rendegeus esprévu
pour I'année prochain




CHARLOTTE D’ASPERGES VERTES
AU BACON FRIT

D o e e e e -

Préparation : 45 mn Petit consleil: .

; . ; Pressez les queues d¢g
CL,“S.SO,n ’ _10 mn environ asperges cuites dans un
Réfrigération : 6 heures torchon avant de leg

mixer pour en extraire le|
N maximum d’eau.
Pour 4 a 6 personnes Hors saison, pensez &
utiliser des aspergeg
. 4 feuilles de gélatine SE e
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. 700 & 800 g d’asperges vertes i
. 20 cl de creme fraiche liquide i
. 8 tranches de bacon :
. 2 cuilleres a soupe d’huile de tournesol |
. Sel et poivre |
|
Mettez les feuilles de gélatine a ramollir dans, unI
bol d’eau froide. '
Epluchez les asperges. Coupez les tétes a la hqutd
du cercle a patisserie (de 15 cm de dlametr{
environ). Faites cuire celles-ci pendant 3 ou 4
minutes dans de I'eau bouillante salée et les sautre
parties des asperges pendant 10 mn. Rafralch|ss|
les aussitot dans I'eau glacée puis égouttez-les. | :
1 |

Posez le cercle a patisserie sur une assiette ' Ig
recouverte de papier sulfurisé. Chemisez-le a\tee Ie
tétes des asperges.
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Fouettez la créme fraiche liquide en chantilly biler1

ferme. Egouttez la gélatine, faites-la fondre dzr;md

une casserole sur feu trés doux en remuant. Mlxe

les queues des asperges, ajoutez la gélatine fo,‘nd.

en continuant de mixer, salez, poivrez. Ajoutez El
creme fouettez dans la purée d'asperges. Versez,

préparation dans le cercle. Placez la charlotte :

heures au réfrigérateur, au minimum. : :

1 |

Au moment de servir, taillez le bacon en fin:es:

lamelles, faites-le frire pendant 3 minutes sur fey

vif dans 'huile de tournesol. |
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Retirez délicatement le cercle, répa€gz le bacon
frit sur la charlotte et servez aussitot.

' Repas de Noél —

LES DIFFERENTES MANIFESTATIONS
DE LA REGION
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Les randonnées pédestres :
. 02/07/10 — 20 h 30 - Le Hommet d’Arthenay :
. 09/07/10 — 20 h 30 — Mairie Pont-Hébert 1
. 16/07/10 — 20 h 30 — Mairie Le Mesnil Veneron |
. 23/07/10 — 20h 30 — La Forge Fallot — Airel :
. 30/07/10 — 20 h 30 — Mairie St Jean de Daye I
. 06/08/10 - 20 h 30 — Montmartin-en-Graignes :
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. 13/08/10 — 20 h 30 - Mairie Les Champs de Losque
. 20/08/10 — 20 h 30 Mairie de Tribehou

Le Club de I'amitié du Dézert
E-mail : www.ainesdudezert.jimdo.com
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Voyage en Créte du 27/09 au 04/10/2010
Foire de Caen — septembre 2010
Concours de pétanque en octobre 2010 :
Malice Comédie théatre - St-L6 - octobre 2010
Spectacle a St Sauveur Lendelin — nov 2010
décembre 2010

La féte des Associations
11/09/2010 - Graignes -

Le Vide-Grenier.
19 septembre 2010 — Le Dézert

Le Comité des fétes
Le repas du Comité des fétes du 25 avril
dernier a rassemblé 73 convives ravis de leur
journée. Le repas a été préparé et servi par la
présidente et tous les membres du Comité.
L’ambiance a été assurée par M. René
LESCALIER de Pont-Hébert. Le comité
remercie toutes les personnes qui ont participé
de loin ou de pres a cette journée. '
Le Comité des Fete$
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De nouvelles rubriques pourront étre créées arteadde des habitants.
Toutes vos idées et suggestions seront les bieasenu

Conception du Site : Alexandre TURGIS
Elaboration du Site : Jocelyne MARTIN




Une étude a été réalisée par la Mairie
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POPULATION MASCULINE PAR TRANCHE D'AGE

160
140
120
100 | 0al9ans
. H20a39
80 = — 0 4n 2
B f | 40 a 59 ans
60 B B n — | [@60ans et plus
40
20 w
0

1962 1968 19/5 1983 1990 1999 2006

POPULATION FEMININE PAR TRANCHE D'AGE
150

Woa19ans
100 _ _ \
120439
| 140 259 ans
20 ﬂ I 60 ans et plus
0

1962 1968 1975 1983 1990 1999 2006

Analyse de cette étude

Cette étude permet de constater que la populatdimeué de 1968 a 1999. Toutefois depuis 1999
celle-ci progresse de nouveau. En outre, le nomii@nmes ne cesse de diminuer depuis 1968 mais
une légére progression s’amorce a compter de 2@@éombre de femmes est fluctuant suivant les
années avec une augmentation de 1962 a 1968 paidinnnution en 1983 jusqu’en 1990 pour de
nouveau progresser légerement en 1999.

Le nombre de filles et garcons entre 0 et 19 adsninué depuis 1975 jusqu’en 1999 pour
progresser de nouveau en 2006. Les personnes n&es2@ et 39 ans sont en constante
diminution avec une petite progression en 1983 pleunouveau diminuer en 1990 jusqu’en



1999. Toutefois, depuis 2006, une Iégére augmentatiamorce sur ces mémes personnes
nées entre 20 et 39 ans.

En ce qui concerne les personnes nées entre Aagts; le nombre de personnes a augmenté
de 1962 a 1983 pour les hommes puis a diminué gserement. Toutefois, le nombre de
femmes de 40 a 59 ans est fluctuant suivant le&emnn

En conclusion, nous avons une majorité de personées aprés 60 ans femmes et hommes
confondus.

VOYAGE EN CHINE — CLUB DE L’AMITIE DU DEZERT -

L'équipe de la Rose des sables vous souhaite albsnnes vacances 2010 et soyez prudents soutes !

Réalisation de la Rose des Sables : L'équipe irdticqne du Dézert avec I'aimable participation dakitants du Dézert.




